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塩タン・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,265円
上質なタンを塩味であっさりと。

たれタン ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,265円
タン本来のおいしさを味わってください。

上ネギタン ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,980円
ジューシーなタンを白髪ネギを巻いて。おすすめ!

上タン厚切り・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 2,750円
がっつりと味わうために厚く切ったタンをどうぞ！

和牛カルビ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,100円
バラ肉と呼ばれる焼肉の旨さの定番。

山カルビ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 935円
バラ骨についている味わい深い部位。

ごま塩カルビ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 935円
ゴマ風味で肉の香ばしさが最高。

和牛上カルビ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 2,640円
和牛の高級部位を使った特上品です。

和牛特選バラ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,895円
黒毛和牛カルビの旨さを味わって！  三角バラ100％。

和牛ロース・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,100円
上品な肉の旨さをご賞味ください。

和牛くらしたロース・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,895円
黒毛和牛の極上ロース。

和牛上ロース・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 2,640円
黒毛和牛ロースの最高級部位。

和牛上ロース厚切り・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 4,950円
旨さをよりジューシーに200グラムを超えて提供。

和牛特選サーロイン・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 2,970円
極上ロースをご賞味下さい。　

和牛サーロイン焼しゃぶ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 2,970円
サーロインを大根おろしとポン酢でどうぞ。

和牛いちぼ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,980円
柔らかく脂肪分の少ないいちぼ・ランプを塩焼きにして、わさびでどうぞ。

和牛もも・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,650円
味もあり、脂身の少ない部位。柔らかさでは一番のもも肉です！ 

タン

カルビ
ロース
いちぼ
サーロイン

※表示価格はすべて税込価格です。

全メニュー 自家製タレか塩を
お選び頂くことができます。

上ネギタン



ハラミ 並 ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,100円
旨いハラミを！ おすすめの一品です。

和牛上ハラミ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 2,450円
人気抜群の部位！ 肉の旨味甘味を十分に感じる食感で塩味もグー！

和牛テッチャン・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 935円
和牛の旨さ、柔らかさをどうぞ。

和牛塩テッチャン・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 935円
塩味であっさりと。

和牛生ミノ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,320円
脂付きの和牛生ミノ。

上ミノ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,100円
牛の胃袋、弾力にとんだ食感を味わって。

塩ミノ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,100円
上ミノを塩味で上品に。

和牛アカセン・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 880円
テッチャンにも負けない旨さです。

和牛ツラミ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 980円
牛のほほ肉、脂分が少なく焼肉を実感。

和牛アゴスジ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 935円
和牛焼肉の珍味。ウマイよ。塩焼で酒にもピッタリの逸品!

和牛ハツ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 795円
和牛ハートのはざわりを！くせもなく淡白です。

和牛タケノコ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 770円
ホルモン料理の逸品！コリコリとかむのが楽しい。

和牛タレ焼レバー・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,210円
たんぱく質が多く栄養満点です。

和牛塩焼きレバー・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,375円
たんぱく質が多く栄養満点。そして、甘味が強く感じられる塩焼きです。

和牛焼センマイ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 970円
脂分も少なくあっさり味です。

ホルモンミックス・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 880円
いろんなホルモンのミックスです。

和牛プリプリホルモン・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 880円
和牛の旨味タップリのプリプリホルモンです。

ハラミ

ホルモン

テッチャン

辛い味付けも

絶品です。

お試しください。

お徳盛り
カルビ盛り・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 2,640円
山カルビ、中バラ、外バラ

あづま特選盛り・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 4,620円
クラシタ、ランイチ、特選バラ

■  牛レバーは充分加熱してください。

全メニュー 自家製タレか塩を
お選び頂くことができます。

あづま おすすめ ！

1,100円

※表示価格はすべて税込価格です。



野菜盛り合わせ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 595円
しいたけ・玉ねぎ・にんじん・ピーマン・かぼちゃ。

玉ねぎ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 330円
ピーマン・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 330円
かぼちゃ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 330円
きゃべつ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 330円
しいたけ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円
きのこ盛り・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 715円
きのこホイル焼き・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 715円
エリンギ、しいたけ、えのき、しめじ、まいたけ。 ホイルを開ければその香りに……

にんにくのホイル焼き・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 595円
青森産・栽培農家より直送の無農薬有機野菜で安心、健康。

サンチュ、ごまの葉、にんにく、青とうの四品盛り。

焼肉セット・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 770円
サンチュ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 385円
焼肉はサンチュ・ごまの葉に包んで！ 野菜を食べよう。

ごまの葉・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 385円
焼肉にはかかせない野菜。

◎

焼肉

豚肉

とり肉

豚・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 830円
厳選上質のバラ肉を！ オイシー！

トントロ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 830円
コラーゲンたっぷりお肌つるつる。塩味がおすすめ。

サムギョプサル・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,485円
焼いた豚バラをサンチュとゴマの葉、薬味を包んで。ンー！もう最高!

とりもも  （タレ・塩）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 795円
ヘルシーさでは一番。にんにくを利かし塩焼きもおすすめ。

ウィンナー・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 660円
あづま厳選の味でお子様から大人までおすすめ。

◎

ボリューム満点でお得! えび、いか、ほたての三品盛り。

シーフードセット・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,925円

えび・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 770円
ブラックタイガー5匹を使用。塩焼きがおすすめ。

いか・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 715円
ヤリイカ1匹。ボリューム満点。

ほたて ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 750円
塩焼きがおすすめ。

野菜盛り合わせ

野 菜
焼肉には野菜も
焼いて一緒に

焼肉セット

シーフードセット

※表示価格はすべて税込価格です。



盛岡冷麺・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 990円
じゃがいもの澱粉と小麦粉の麺を使用。スープにもこだわり、オープン以来提供しています。

韓国冷麺・温麺・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 990円
韓国風冷麺・温麺。

トック・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 880円
韓国のお餅。美味しいスープと一緒に。お子様にも最適。

ピビンパ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 990円
韓国風混ぜご飯。よく混ぜるのがコツ。

石焼きピビンパ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,210円
アッツアッツの石焼の中で混ぜた香ばしいピビンパ！ 最高！

クッパ 《辛さ 1.並  2.中辛  3.激辛  4.お子様用》 ・ ・ ・ ・ ・ 990円
オモニの味が決めての韓国風具だくさんのクッパ（雑炊）です。辛さの「並」はお子様にも最適。

テールクッパ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,430円
長時間煮込んだテールスープにご飯が入ったクッパです。

玉子ふぁっふぁっの

ケランチム・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 795円
身体にも優しく出汁だけを使い、化学調味料は一切使用していません。

チヂミ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 585円
韓国風お好み焼き。

ゴマの葉おにぎり・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 660円
誰もが納得のいち押しの味。

チャンジャ巻き・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 730円
韓国風あづま特製キンパ。

韓国風冷奴 ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円
あづま特製ピリ辛のパジャンで。

韓国のり・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 220円
ご飯のおともにどうぞ。

ごはん  ・・・・ 大/385円　 中/300円　小/220円

とうふチゲ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,100円
30年間テンジャン（韓国みそ）にこだわってきたチゲ（スンドゥブチゲ）。

豚チゲ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,320円
豚バラが入って味も濃く。

海鮮チゲ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 2,750円
ワタリガニ、ホタテ、カキ、エビが入ったチゲです。

チゲの後の楽しみ。

  うどん・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円   
  雑炊・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円   

◎

◎

約20分程かかりますので早めのご注文を。

※表示価格はすべて税込価格です。



焼肉と一緒に
野菜をたっぷり

召し上がってください。

野菜サラダ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 715円
水菜のチョレギ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円
シャキシャキ感のある韓国風サラダ。

とうふサラダ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 880円
とうふと野菜で少しボリュームのある美味しいサラダ。

あづまの味の基本。

四品の盛り合わせ。

ナムル盛り合わせ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 715円

もやし・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 440円
もやしのシャキシャキ感と味を！

ぜんまい・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 440円
ほうれん草・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 440円
なます・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 440円

◎

唐辛子、にんにくに
こだわったあづまの
手作りキムチ。

はくさい、きゅうり、大根の盛り合わせ。

キムチ盛り合わせ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 715円

ペチュキムチ（はくさい）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 530円
一株、一株、大事に漬け込んで、美味しさを追求。

オイキムチ（きゅうり）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 440円
オモニの手作り味。

カクテギ（大根）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 440円
オモニの手作り味。

ごまの葉キムチ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 440円
ご飯を包んで食べると最高!

チャンジャ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 650円
新鮮なタラの胃をヤン二ョムで味付した一品。酒のおつまみ、食事のおかずに最適です。

するめキムチ（甘辛）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 650円
ピリッとした辛さの中にスルメの美味しさが光る一品です。タンパク質、カルシウム等
が豊富に含まれています。

◎

テールスープ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,870円
長時間煮込んだ柔らかい和牛テールとコクのあるスープをどうぞ。

ワカメスープ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 440円
栄養たっぷりのワカメとスープでお子様にも好評です。

玉子スープ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 440円
ワカ玉スープ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 550円

※表示価格はすべて税込価格です。



三岳（屋久島）900ml アルコール度数 25%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 4,730円
魯山（熊本）  900ml アルコール度数 25%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 4,400円
駒（宮崎）  720ml アルコール度数 25%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 4,400円
さつま司 720ml アルコール度数 25%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 4,400円
主原料に薩摩の黄金千貫使用。

アイスクリーム（バニラ・キャラメル）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 365円
シャーベット（柚子）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 365円

大黒正宗（灘）純米吟醸 ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 730円
黒龍（福井）純米吟醸 ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 730円
酒造好適米「500万石」にこだわったお酒。吟醸独特の旨みをお楽しみください。

小　鼓  300ｍｌ 吟醸冷酒・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,210円

菊正宗（一合）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 520円

和牛にこだわった色鮮やかなコースです。

コッタバル（花束）コース・ ・ ・ ・ 7,980円
豚トロ、塩ミノ、和牛上ロース、和牛カルビ、
焼き野菜、ナムル盛またはキムチ盛、石焼ピビンバ、
アイスクリーム（2人前）

友達、ファミリー向けの少しボリュームのあるコースです。

カジョッ（家族）コース・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 8,900円
豚トロ（2人前）、カルビ（3人前）、ホルモンミックス（2人前）、
焼き野菜、ナムル盛りまたはキムチ盛、石焼ピビンバ、
アイスクリーム（2人前）

◎

◎

小正の梅酒（鹿児島）アルコール度数 14%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 550円
薩摩、本格焼酎仕込み。王穏堂農園の青梅使用。

駒（宮崎）大麦焼酎 アルコール度数 25%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円
さつま司（鹿児島）アルコール度数 25%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円
三岳（屋久島）アルコール度数 25%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 550円

※表示価格はすべて税込価格です。



※表示価格はすべて税込価格です。

アサヒ 生ビール樽詰 
アサヒ 黒生ビール　　
ハーフ＆ハーフ生ビール

・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円

アサヒドライゼロ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円

・・・・・・・・・・495円レモン・ライム・シークワーサー
カシス･グレナデン・カルピス

チャミスル アルコール度数 19 . 8%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,100円
ハンラサン 済州島産アルコール度数 21%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,200円

マッコリ（一合) アルコール度数 6%・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 550円
マッコリ（やかん） 3合以上 少しお得 ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 1,650円

あづま特製
ユジャ（柚子）ジュース・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 550円
ホット・アイスジュースまたはソーダで飲んでください。柚子の実は美容と健康にグー!!

サントリー 黒ウーロン茶・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 550円
ウーロン茶 ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 375円
オレンジジュース・カルピス・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 375円
コーラ・サイダー・ジンジャエール・ ・ ・ ・ ・ 375円
ウイルキンソン炭酸水・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 375円

グラスワイン（赤・白）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円
気軽に焼肉とワインを一緒に。

ワインボトルリストは別冊でご用意しています。◎

ロック・水割り・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円

芦屋川の天然水で作った地ビール

ASHIYA BEER・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 790円
ASHIYA BEER Ripe（赤）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 790円
トロピカルフルーツを思わせる甘いアロマと柑橘系の味わい、そして後からくる強い苦みが特徴です。

洋酒を思わせる独特の薫香とまろやかな熟成味。瓶内熟成したビールです。

韓国の大地が育てた伝統的なお酒。乳酸発酵の、ほのかな甘味と酸味があります。
滋養成分を多く含み、美容と健康にもよいと言われています。

！

（中）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 595円
（小）・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ 495円

（中瓶）・ ・ ・ 645円サッポロ 生ビール黒ラベル
アサヒスーパードライ
ヱビスビール




